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Vorbereitung Raum und Geräte vor dem Honigschleudern 
Schleuder-
raum 
  

Gereinigt 
lt. Plan 

Geräte 
Gereinigt 
lt. Plan 

Geräte 

sauber 
und in-
takt 

Geräte 
sauber und 
intakt 

Reinigen 

Flächen 
 Schleuder  Schleuder  

OPRP 
Sieb  

 

Reinigung 

Böden 
 

Arbeits-

geräte 
 

Arbeits-
geräte 

 Lagertank  

Reinigung 

Wände 
   

Beleuch-
tung 

 
Arbeits-
kleidung 

 

 

Honig schleudern                

Datum ____________    Losnummer _______________   Herkunft _________________________ 

Klopfprobe 
bei Ernte Geruch 

Ge-
schmack Farbe 

Sauber-
keit Wa-
ben 

ge-
schätzte 
Menge kg Produktbezeichnung 

 

 

      

CP Messung Wassergehalt 

 Beginn Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Wassergehalt 

(Soll <18,5%, 

max. 20%) 

       

 

Honig schleudern                

Datum ____________    Losnummer _______________   Herkunft _________________________ 

Klopfprobe 
bei Ernte Geruch 

Ge-
schmack Farbe 

Sauber-
keit Wa-
ben 

ge-
schätzte 
Menge kg Produktbezeichnung 

 

 

      

CP Messung Wassergehalt 

 Beginn Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Wassergehalt 

(Soll <18,5%, 

max. 20%) 

       

 
Unterschrift: ________________________ 
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Honig schleudern                

Datum ____________    Losnummer _______________   Herkunft _________________________ 

Klopfprobe 
bei Ernte Geruch 

Ge-
schmack Farbe 

Sauber-
keit Wa-
ben 

ge-
schätzte 
Menge kg Produktbezeichnung 

 

 

      

CP Messung Wassergehalt 

 Beginn Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Wassergehalt 

(Soll <18,5%, 

max. 20%) 

       

 

Honig schleudern                

Datum ____________    Losnummer _______________   Herkunft _________________________ 

Klopfprobe 
bei Ernte Geruch 

Ge-
schmack Farbe 

Sauber-
keit Wa-
ben 

ge-
schätzte 
Menge kg Produktbezeichnung 

 

 

      

CP Messung Wassergehalt 

 Beginn Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Nach ___ 

Stunden 

Wassergehalt 

(Soll <18,5%, 

max. 20%) 

       

 

Reinigung nach dem Schleudern laut Reinigungsplan  
 
Böden und Wände   Arbeitsgeräte    Schleuder   
 
Siebe     Waschbecken    Lagertanks   

 

Kontrolle Geräte nach dem Honigschleudern: alle Geräte sind sauber und intakt 
 
Arbeitsgeräte    Siebe     Beleuchtung   
 
Anlagen    _____________   _____________  
 
Bemerkungen: ___________________________________________________________________ 
Datum ________________    Unterschrift: ________________________ 


